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In Santa's gemutlicher
Werkstatt, tief 1m verschneiten
Nordpol, lebten zweil ganz
besondere Elfen namens Pip
und Elara. Pip war Klein und
flink, immer eifrig zu helfen.
Elara, seine altere Schwester,
war ruhig und prazise und
sorgte dafur, dass jede Aufgabe
genau richtig erledigt wurde.







Helligabend stand fast vor
der Tur, und alle Spielsachen
waren fertig. Aber eine
wichtige Sache fehlte: Santas

Lieblings-Vanillekipferl!

Ohne sie hatte Santa nicht

die Energie fur seine lange
Reise.







"Oh nein!", rief Pip, und
seine winzigen
Elfenohren hingen
herunter. "Wir haben
Santas Kekse fast
vergessen!”







Elara offnete mit einem
sanften Lacheln ein sehr
altes, magisches
Kochbuch. "Keine Sorge,

Pip. Wir haben das
Rezept direkt hier!"







Der erste Schritt war, alle
Zutaten bereitzulegen.
"Mehl, Butter, Mandeln,
Puderzucker, Vanille und
elne Prise Salz", las Elara
von der leuchtenden
Seite vor.







Pip, dessen leuchtend
grune Augen funkelten,
flitzte durch die Kuche
und sammelte alles
zusammen. Er maifs
sorgfaltig das Mehl ab
und erzeugte eine winzige
Wolke aus welfsem Staub.







Als Nachstes fugte Elara
die kalte Butter 1n
kleinen Stucken hinzu.
"S1e muss kalt sein, P1p",
erklarte sie, "damit die
Kekse perfekt murbe
werden."







Dann kam der lustige
Tell! S1ie mischten die
gemahlenen Mandeln,
den sufsen Puderzucker
und die duftende Vanille
von einer speziellen
Zauberbohne hinein.







Pip Kicherte, als er zwel
Eier aufschlug und nur
das Eigelb 1n die
Mischung gab. "Diese
sind zum Binden und
machen sie weich!",
verkundete er.







Mit einem Schwung und
elner Drehung kneteten
sie alle Zutaten
zusammen. Pips Kleine
Hande arbeiteten hart,
und bald formte sich ein
glatter, weicher Teig.







"Jetzt braucht der Telg
eine lange Ruhepause”,
sagte Elara und wickelte
die Kugel 1n glanzende
Folie. "In den magischen
Eisschrank geht es fur
mindestens eine Stunde!”







Wahrend der Teig
kuhlte, raumten Pip und
Elara ihre gemutliche
Kuche auf. Sie summten
Welhnachtslieder und
tanzten sogar einen
Klelnen Jux.







Endlich war es soweit!
Elara nahm vorsichtig
den kalten Telg aus dem
Eisschrank. Er war fest
und bereit, geformt zu

werden.







"Zelt, den Ofen
vorzuheizen!",
zwitscherte Pip und
deutete auf den

gluhenden, warmen
Ofen. "175 Grad!"







Elara zeigte Pip, wie
man kleine Teigstucke
ZUu dunnen,

bleistiftdicken Strangen

rollt. Pip gab sein Bestes,
seine Zunge hing vor

Konzentration heraus.







Dann schnitten sie mit
flinken Fingern die
Strange 1n kleine Stucke
und bogen sie vorsichtig
ZU winzigen,
sichelformigen Monden.
"Das sind unsere kleinen
Horner!", rief Pip aus.







Sie legten die zarten
Vanillekipferl vorsichtig
auf ein Backblech. Die
Kuche fullte sich mit

elnem suisen,
mandelartigen Geruch.







In den warmen Ofen
damit! "Nur fur 10 bis 12
Minuten", erinnerte
Elara Pip. "Sie sollten
hell bleiben und nicht zu
braun werden."







Wahrend die Kekse
backten, mischte Elara
Puderzucker mit
Vanillezucker 1n einer
welten, flachen Schussel.

Es sah aus wie eine
welche, weilfse
Schneewehe.







Ding! Der Timer sang.
Elara zog vorsichtig das
Backblech heraus. Die
Kekse waren darunter

gerade golden, oben
perfekt blass.
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