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In der Welhnachtswerkstatt
herrschte immer ein
frohliches Treiben. Uberall
duftete es nach Zimt,
Zucker und Vanille.
Besonders EIf Tippsy, ein
kleiner, tapsiger Elf, liebte
die Welhnachtsbackeresl.







Tippsy war bekannt fur
seine herzliche Art und
seine unvergesslichen
Backkunste. Er war auch
der Huter des grofsen,
roten Rezeptbuches, das
alle Lieblingsplatzchen
aus aller Welt enthielt.







Doch an diesem Morgen
war etwas anders.

Tippsy war blass und
zupite nervos an seiner
grunen Zipfelmutze. Das
Rezeptbuch war weg!







Ein leises "Oh nein!"
entwich Tippsy. Er hatte
uberall gesucht, unter
dem Backtisch, hinter
den Zuckerdosen und
sogar 1m Ofen. Nichts!







Die alte Elfe Elara, mit
1hren weisen, funkelnden
Augen und einem
Lacheln, das warmer war
als jeder Kamin, trat vor.
"Kelne Sorge, mein lieber

Tippsy,"” sagte sie.







"Das Buch mag fort sein,
aber die Erinnerungen
an die leckeren Rezepte

sind noch 1n unseren

Herzen und Kopfen!"

Tippsy schaute Elara mit
grofsen Augen an.







"WIr werden gemeinsam
nachdenken und jedes
Rezept wiederfinden!"
Elara lachelte und
klopfte Tippsy auf die
Schulter. "Fangen wir
an!"







"Ich erinnere mich an die
deutschen Lebkuchen!"
rief Tippsy. "Wurzige
Honigkuchen, oft mit
Nussen und kandierten
Fruchten, in Herz- oder
Sternform. Eine sehr alte
Tradition!"







Elara nickte. "Ja, die sind
wunderbar! Und aus
Osterreich kenne ich die
Vanillekipferl: Feine,
murbe Halbmonde aus
Walnuss- oder
Mandeltelg, noch warm in
Puderzucker gewalzt."







Tippsy strahlte. "Und
auch aus Osterreich die
Linzeraugen! Zwel
runde Murbeteigkekse,
der obere mit einem
Loch, gefullt mit
Marmelade!"







"Aus der Schweilz haben
wir die Mailanderls,"
fugte Elara hinzu.
"Elinfache, aber kostliche
Butterplatzchen, 1in
verschiedenen Formen
ausgestochen und mit
Eigelb bestrichen.”







"Und die Basler
Brunsli!” rief Tippsy.
"Dunkle, murbe
Schokoladen-Mandel-
Zimtkekse, innen weich
geblieben!”







Elara dachte nach. "In
Schweden gibt es die
Lussekatt, Safrangeback
In S-Form, mit Rosinen.
Die sind fur das
Lucliafest!"







"Und die Pepparkakor!”
sagte Tippsy begeistert.
"Knusprige, wurzige
Ingwerkekse,
hauchdunn ausgerollt!”







"Ah, Italien!" seufzte
Elara. "Die Ricciarells,
zartes, weiches

Mandelgeback aus
Siena, mit Puderzucker
bestaubt. HHmmlisch!"







Tippsy nickte. "Und
Griechenland!
Melomakarona! Kekse
mit Olivenol,
Orangensaft und Zimt,
getrankt 1in Honigsirup!"







Elara lachelte. "Spanien
hat die Polvorones. Sehr
murbe Kekse aus Mehl,
Schmalz und Mandeln,
mit Puderzucker. Sie
zerfallen leicht!"”







"Aus Groifsbritannien
kenne 1ch die Shortbhread
Fingers!"” sagte Tippsy.
"Klassisches schottisches
Buttergeback 1n dicken
Rechtecken!”







"Und naturlich die USA!"
rief Elara. "Gingerbread
Cookies! Ausstech-Kekse
mit viel Ingwer und
Melasse, oft als

Lebkuchenmannchen!"”







Tippsy und Elara hatten
eine lange Liste mit
Erinnerungen gesammelt.
Das Rezeptbuch war zwar
Immer noch
verschwunden, aber 1hre
Kopfe waren voller
leckerer Ideen.







Die Suche nach den
originalen Rezepten wurde
wohl noch etwas dauern.
Aber gemeinsam und mit all
1lhren schonen Erinnerungen
wurden sie es schaffen, die
Weilhnachtsbhackerel zu

retten!
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