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Die Welhnachts-Elfen
Elara und Pip lebten am
Nordpol in einem Kkleinen,
gemutlichen Haus. Sie

liebten es, Kekse zu
backen, besonders zu
Welhnachten.







Doch eines Tages, oh
Schreck! Ihre
Lieblingsrezepte waren

verschwunden. Sie
waren 1n viele kleine
Telle zerrissen!







Elara, mit 1thren

glitzernden Augen, und

Pip, der immer bereit

fur ein Abenteuer war,

beschlossen, die Rezepte
Zu suchen.







Ihre erste Spur fuhrte
sie Zu einem glanzenden
Schneetlockenfeld. Dort
fanden sie ein
zerknulltes Stuck Papier.







Es war der Anfang des
Rezepts fur Mailanderli,
1hre allerliebsten
Welhnachtskekse!







Voller Freude rannten
sie zuruck in ihre
gemutliche Kuche. Sie
legten das Rezept
vorsichtig auf den Tisch.







Sie lasen: "200 g Butter,
200 g Zucker, 1 Prise
Salz..." Elara begann, die
Zutaten
zusammenzustellen.







Pi1p, der Kkleinere EIf,
sprang auf einen
Schemel, um die
Schussel besser zu
erreichen. Seine Augen
strahlten vor Aufregung.







Sie gaben die weiche
Butter 1n eine groise
Schussel. "Sieht aus wie
eine
Schneeballschlacht!",
Kicherte Pip.







Dann kam der Zucker
hinzu. Elara ruhrte
vorsichtig mit einem
Holzlotifel. Es war wie
eine sufde, weifde Wolke.







Eine Kklelne Prise Salz
wurde hinzugefugt, um
den Geschmack zu
perfektionieren. "Nicht
zu viel!", mahnte Elara.







Zwel frische Eier
wurden aufgeschlagen
und 1n die Mischung
gegeben. Sie ruhrten
welter, bis alles cremig
war.







Dann rieben sie die
Schale einer Bio-Zitrone
ab. Der Duft fullte die
ganze Kuche. Es roch so

wunderbar frisch!







Zuletzt wurde das Mehl
hinzugefugt. "Jetzt wird
es eine richtige Elfen-

Matschere1!"”, rief Pip
vergnugt.







Sie kneteten den Telg
mit 1hren kleinen
Elfenhanden. Er wurde
glatt und geschmeidig,
genau richtig zum
Ausrollen.







Elara wickelte den Teilg
1In Frischhaltefolie ein.
"Jetzt muss er schlafen
gehen", sagte sie und
stellte 1hn 1n den
Kuhlschrank.







Nach einer Stunde
nahmen sie den Telg
heraus. Er war kalt und
fest. Pip holte sein

kleines Nudelholz
hervor.







Elara rollte den Telg
vorsichtig aus, etwa so
dick wie 1hr kleiner
Finger. Pi1p suchte die
schonsten
Ausstechformen aus.







Sie stachen Sterne,
Herzen und kleine
Tannenbaume aus. Jeder
Keks war ein kleines
Kunstwerk.







Die kleinen Mailanderli-
Kekse wurden auf ein
Backblech gelegt. Elara
bestrich sie vorsichtig
mit einer Mischung aus
Eigelb und Milch.







Dann schoben sie das
Backblech 1n den Ofen.
Der Duft von frischen
Keksen breitete sich 1m

ganzen Haus aus. Bald
wurden sie die ersten
leckeren Mailanderh

genliefsen konnen!
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